
lundi 08 mardi 09 mercredi 10 jeudi 11 vendredi 12

Coupe du monde

Rillettes de thon Macédoine  mayonnaise Pastèque

Saucisson à l'ail et cornichon Haricots blancs sauce ravigote

*** *** *** *** ***

Aiguillettes de poulet  sauce 
paprika crème

Sauté de porc  sauce aigre 
douce

Quiche à la brunoise de 
courgettes, quinoa, chèvre et 

menthe

Fish burger (colin d'Alaska pané au 
riz soufflé, cheddar, sauce tartare)

Steak haché de bœuf  sauce 
tomate façon ketchup

Hoki  sauce paprika crème
Emincé végétal blé et pois sauce 

aigre douce

Galette de boulgour et pois 
chiche à l'orientale sauce tomate 

façon ketchup

Pâtes coquillettes Mélange 5 céréales Salade verte en vinaigrette
Pommes de terre quartier avec 

peau
Pommes de terre vapeur

Emmental râpé Carottes à l'ail Petits pois

*** *** *** *** ***

Cantal Tomme blanche

Coulommiers Edam

*** *** *** *** ***

Fruit de saison
Dessert lacté gélifié saveur 

vanille
Cake aux myrtilles

Fromage blanc aux brisures 
d'Oreo

Fruit de saison

au choix Mousse au chocolat au lait au choix

lundi 15 mardi 16 mercredi 17 jeudi 18 vendredi 19

Repas froid

Carottes râpées en vinaigrette
Salade de tomates et pastèque 

en vinaigrette

Concombres à la crème et persil
Salade verte et croûtons en 

vinaigrette
*** *** *** *** ***

Sauté de bœuf  sauce curry Riz sauce chili à l'égrené végétal
Parmentier aux dés de colin 

d'Alaska  , lentilles corail et 
purée de patate douce

Nuggets de poulet Jambon blanc

Boulettes de sarrasin lentilles et 
légumes sauce curry

Nuggets crispidor Œuf dur mayonnaise

Blé Pommes de terre persillées
Salade de pâtes fusilli à la 
grecque (tomates, poivrons, 

fromage de brebis, olives)

Courgettes persillées Haricots verts à l'ail

*** *** *** *** ***

Saint Paulin Brie Gouda

Camembert Emmental Bûchette lait de mélange

*** *** *** *** ***

Compote de pomme allégée en 
sucre individuelle

Yaourt fermier aromatisé Crème au chocolat Fruit de saison Donut's

Yaourt fermier nature Crème dessert saveur vanille au choix
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Menus du scolaire

lundi 08 juin au vendredi 19 juin 2026
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lundi 22 mardi 23 mercredi 24 jeudi 25 vendredi 26

Melon charentais Tarte aux fromages (emmental et 
mozzarella)

Salade de carottes et courgettes 
râpées façon coleslaw

Pastèque
Salade de haricots beurre en 

vinaigrette
*** *** *** *** ***

Escalope de dinde sauce échalote
Couscous végétarien aux 

boulettes de lentilles et sarrasin 
( semoule )

Saucisse chipolatas façon rougail
Filet de poisson frais sauce citron 

persillée
Pennes semi-complets sauce 

bolognaise au bœuf (bœuf     )

Dés de colin d'Alaska   sauce à 
l'échalote

Saucisse végétale soja et blé 
façon rougail

Pennes semi-complets sauce aux 
lentilles vertes et tomate façon 

bolognaise

Pommes de terre persillées Riz Purée de carotte

Brocolis au curry Ratatouille Emmental râpé

*** *** *** *** ***

Saint Nectaire Emmental

Fromage petit moulé ail et fines 
herbes

Coulommiers

*** *** *** *** ***

Yaourt nature sucré
Dessert lacté gélifié saveur 

chocolat
Compote de fruits (pomme, poire, 
pêche, abricot)  allégée en sucre

Gâteau façon cookie aux pépites 
de chocolat

Fruit de saison

Yaourt aromatisé à la framboise Crème dessert saveur caramel Fruit de saison au choix

lundi 29 mardi 30 mercredi 01 jeudi 02 vendredi 03

Repas froid

Concombres khira raïta (fromage 
blanc, coriandre, épices chili, cumin)

Pastèque

Mousse de foie et cornichon Melon charentais

*** *** *** *** ***

Sauté de veau  sauce aux 
olives

Rôti de dinde  sauce aigre 
douce

Fusillis sauce crème et lardons 
façon carbonara

Oeuf dur mayonnaise
Poisson blanc pané croustillant et 

sauce tomate façon ketchup

Emincé blé et pois sauce aux 
olives

Hoki sauce aigre douce
Fusillis  sauce champignons 

crème

Blé Riz Emmental râpé Taboulé ( semoule ) Frites

Courgettes persillées Petits pois Haricots verts persillés

*** *** *** *** ***
Mimolette Gouda Camembert

Brie Tomme grise Montcadi croûte noire

*** *** *** *** ***

Fruit de saison Fromage blanc et corn flakes Fruit de saison Barre bretonne et crème anglaise Crème dessert saveur caramel

au choix
Fromage blanc et coulis de fruits 

rouges
au choix

Barre bretonne et confiture de 
fraise

Mousse au chocolat au lait

Menus du scolaire

lundi 22 juin au vendredi 03 juillet 2026
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